
T E O R  A L C O Ó L I C O 12,5%

S I R V A de 8ºC a 10°C.

Acompanha queijos, 

frutos do mar, carnes brancas e massas com molhos 

brancos.

H A R M O N I Z A Ç Ã O

V I N H O  F I N O  B R A N C O  S E C O

N O V E  I L H A S  .  2 0 2 5
C H A R D O N N A Y ,  S A U V I G N O N  B L A N C ,  A L V A R I N H O  E  V E R D E L H O
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GOLD

Wines of Brazil, 2024 (Safra 2022)
GOLD
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Coloração: Levemente dourado com reflexos 

esverdeados .

Olfativo: Aroma intenso e elegante, com frutas cítricas e 

tropicais como pêssego, abacaxi, maracujá e lima.

Gustativo: Em boca é refrescante, de médio corpo, com 

acidez equilibrada, com retrogosto fresco.
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