
Acompanha frutos do 

mar, carnes brancas, peixes, risotos pouco condimenta-

dos e queijos frescos.

Coloração vermelho cereja brilhante. Aroma com 

nítidas notas de frutas vermelhas e frutas cítricas, 

como framboesa, morango, cereja, pera e maçã. Em 

boca apresenta leveza e frescor, além de um equilí-

brio entre a acidez e doçura resultando em um vinho 

macio.
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V I N H O  F I N O  R O S É  S E C O

M E R L O T  R O S É

T E O R  A L C O Ó L I C O 13,8%

S I R V A de 8ºC a 10°C.

ENGARRAFADO NA ORIGEM

De um terroir privilegiado, dos Campos de Cima da 

Serra, para a sua taça. É lá, em uma charmosa Vila 

Açoriana, que surge a Capella dos Campos, a linha 

jovem da Vinícola Família Lemos de Almeida. Um 

lugar onde a fé ganha seus contornos em uma belíssi-

ma Capela, réplica da Igreja de Nossa Senhora da 

Conceição da Lagoa, de Florianópolis. Com a assina-

tura da Família Lemos de Almeida, inspirada pela 

divina missão de transformar uva em vinho, apresen-

ta-se este agradável vinho, o Merlot Rosé Capella dos 

Campos.


