
Ideal para acompanhar 

carnes magras, carnes brancas tipo frango e coelho, 

massas e queijos leves, pizza.

Coloração rubi claro de média intensidade e aroma 

complexo, notas de frutas vermelhas maduras, fram-

boesa, morango e notas de tabaco bem presentes. 

Em boca mostra-se de médio corpo, sua acidez é 

moderada, equilibrada e refrescante. As notas de 

fruta também são presentes em boca. Os taninos são 

macios, brandos e elegantes.
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V I N H O  F I N O  T I N T O  S E C O

T I N T A  R O R I Z

T E O R  A L C O Ó L I C O 13,5%

S I R V A de 16ºC a 18°C.

Avaliação Nacional de Vinhos (Safra 2022)REPRESENTATIVO

Wines of Brazil, 2023 (Safra 2022)GOLD
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