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V I N H O  F I N O  R O S É  S E C O

T O U R I G A  N A C I O N A L
T I N T A  R O R I Z  •  2 0 2 2

Coloração salmão brilhante. Aroma complexo derivado 

da combinação das variedades. Toque de menta e de 

frutas silvestres aportados pela Touriga Nacional se 

completam com as frutas vermelhas maduras do Tinto 

Roriz. Em boca, vinho muito complexo, inicia de forma 

cativante, evoluindo para um vinho muito equilibrado, 

com taninos ligeiros e de textura suave. As notas 

presentes no aroma aparecem no paladar, originando 

muita complexibilidade que vai das frutas, toques vege-

tais a mineralidade. Um vinho sedutor que termina 

muito fresco e com boa persistência.

T E O R  A L C O Ó L I C O 12,7%

S I R V A de 8ºC a 10°C.

Frutos do mar, carnes, 

risotos, massas pouco condimentadas.
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