
Harmoniza muito bem 

com carnes gordas como picanha, carnes de cordeiro, 

carnes de caça, massas com molhos fortes e queijos 

duros.

Este vinho de corte apresenta coloração vermelho 

granada, no olfato as notas de eucalipto, menta e 

pimenta se mesclam com aromas de café torrado e 

chocolate. Em boca é de média intensidade, possui 

taninos macios e delicados, com retrogosto prolongado 

onde a baunilha, coco e amêndoas se fazem presentes.
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V I N H O  F I N O  T I N T O  S E C O

T O U R I G A  N A C I O N A L
T I N T A  R O R I Z  •  2 0 2 0

T E O R  A L C O Ó L I C O 12,8%

S I R V A de 16ºC a 18°C.

M A T U R A Ç Ã O 24 meses em barricas de carvalho
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