
Acompanha saladas, 

peixes em preparação cítricas ou com ervas, sushi, 

f rutos do mar, carnes brancas, molho pesto, quei-

jos como mussarela de búfala e ricota.

Coloração amarelo palha com reflexos esverdeados, 

brilhante. Aroma intenso e elegante, com notas de 

lichia, goiaba, macacujá e delicadas notas de arruda e 

ervas finas. Em boca apresenta refrescância, tem bom 

equilíbrio com a acidez, ressaltando as frutas. 
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V I N H O  F I N O  B R A N C O  S E C O

S A U V I G N O N  B L A N C

T E O R  A L C O Ó L I C O 13,5%

S I R V A de 8ºC a 10°C.

Concurso Challenge International du Vin - França, 2018BRONZE

Avaliação Nacional de Vinhos (Safra 2018)REPRESENTATIVO

Avaliação Nacional de Vinhos (Safra 2020)REPRESENTATIVO

Wines of Brazil, 2019COMMENDED

Wines of Brazil, 2020 (Safra 2018)GOLD

Wines of Brazil, 2023 (Safra 2022)GOLD

Avaliação Nacional de Vinhos (Safra 2017)REPRESENTATIVO
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