
Capella dos Campos 

Verdelho da Família Lemos de Almeida é inédito 

no Brasil. Ele pode acompanhar pratos de carne 

branca, queijos ou peixes gordos assados. Muito 

bom se compartilhado também com um bom 

bacalhau ou um peixe de forte personalidade 

como o salmão. Frutos do mar como ostras ou 

vieiras também são ótimos parceiros. 

Coloração amarelo palha com reflexos esverdeados. 

Notas frescas de frutas cítricas, frutas tropicais como 

abacaxi e pera. Em boca é refrescante, de médio corpo,

com acidez equilibrada, com retro gosto fresco.
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V I N H O  F I N O  B R A N C O  S E C O

VERDELHO

T E O R  A L C O Ó L I C O 12,9%

S I R V A de 8ºC a 10°C.
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Wines of Brazil, 2020 (Safra 2019)GOLD
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